
Felafel 10 
Felafel frais avec sauce tahini aux cornichons
Fresh felafel with tahini pickle sauce

Houmous beiruti 12
Houmous maison de Talal avec persil haché, ail et agrumes
Talal’s homemade houmous with chopped parsley, garlic and citrus

Cheese Burek 12 
Pâte filo croustillante farcie de mozzarella et de feta
Crispy filo pastry stuffed with mozzarella and feta

Mutabal talal 14
Purée d'aubergine et de persil avec sauce à la grenade
Aubergine and parsley dip with pomegranate sauce

Houmous bi lahme 16 
Houmous à l'agneau sauté
Houmous with sautéed lamb

Nakanek 16
Saucisse d'agneau et de bœuf aux épices syriennes 
dans une sauce au citron et à l'ail 
Syrian spiced lamb and beef sausage in lemon and garlic sauce

M’ajouka. 28
“Burger” Syrien d’agneau et de bœuf farci au gruyère, mozarella et poivrons, 
servi avec une salade de roquette et pain pita
Syrian “burger” made with top quality lamb and beef stuffed with gruyere, mozza-
rella and peppers, served with rocket salad and pita bread

APERO DINATOIRE NOS FOURNISSEURS
/OUR SUPPLIERS

Consulter notre carte des boissons
Sélection locale et internationale de vins, de bières et de cocktails.

Consult our drink menu 
Local and international selection of wine, beer and cocktails.

Boeuf/ Beef  (Suisse)
Agneau/ Lamb (Suisse,France)

Allergies: Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez informer notre personnel
Allergies: if have any allergies or intolerances, please inform our staff

Prix: tous nos prix sont TVA et service compris 
Prices: our prices are inclusive of VAT and services charges

FOR CATERING
Contact 

catering@cuisinelab.ch
+68 56 314 22 41
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